
BROCHURE FESTIVE 
Noël et Saint-Sylvestre 



CARTE DE NOËL & SAINT-SYLVESTRE 

Pour commander, contactez-nous via : 

Sur prise de rendez-vous, 1.90€ du KM 

Retrait des commandes 
Mercredi 24/12 : 9:00 - 16:00 
Jeudi        25/12 : 9:00 - 11:30 

Livraison 
Mercredi 24/12 : 9:00 - 16:00 
Jeudi.       25/12 : 9:00 - 11:30 

avecamour.restaurant@gmail.com 

+33 (0)6 43 70 58 16 

+33 (0)9 87 58 44 61 

www.avecamour-restaurant.com 

Sur prise de rendez-vous, 1.90€ du KM 

Retrait des commandes 
Mercredi 31/12 de 9:00 - 16:00 
Jeudi.      01/01 de 10:30 - 11:30 

Livraison 
Mercredi 31/12 : 9:00 - 16:00 
Jeudi.      01/01 : 10:30 - 11:30 

Disponible uniquement à emporter 

24, 25, & 31 décembre 2025 - 1er janvier 2026 
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Les fêtes de fin d'année sont l’occasion de se réunir autour d’une belle table. 
Cette année, nous vous proposons une carte gourmande et réconfortante à 

partager avec ceux qui comptent. 
Merci pour votre confiance et votre enthousiasme. 

Nous vous souhaitons de merveilleuses fêtes, pleines de douceur et de 
gourmandise. 

Avec amour — Jodie, Romain & toute l’équipe 

https://avecamour-restaurant.com/nos-produits-de-fetes/
mailto:avecamour.restaurant@gmail.com


À LA CARTE 
Noël et Saint-Sylvestre 
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PRODUITS D'EXCEPTION   

Caviar de Sologne baeri, Pisciculture Hennequart 

Kit 24 blinis et crème crue 

30g |   70€ 

50g |   115€ 

125g |   280€ 

Rare, délicat, prestigieux. 

Réservations: 
+33 (0)6 43 70 58 16 - avecamour.restaurant@gmail.com 

SHOP ONLINE : www.avecamour-restaurant.com 

Les prix s’entendent nets en euro incluant la TVA. 

Disponible le 24, 25, 31 Décembre et 1er Janvier 

19€ 

https://avecamour-restaurant.com/nos-produits-de-fetes/


Brie de Meaux à la truffe noire de 
Bourgogne 

Foie gras et gelée au Xérès 
Rillette de saumon 
Mortadelle pesto de pistache 
Crèmeux d’olive taggiasche 
Mousse de cèpes 
1/3/4/7/8 

Kit gravlax de saumon 6 personnes 90€ 
1 pain de seigle, crème aneth aux agrumes confits, 
saumon en gravlax. 1/4/7 

250g, pointe de brie de Meaux au lait cru farcie à 
la truffe noire de Bourgogne. 

7  

COCKTAIL APÉRITIF  À PARTAGER 

PETIT + 

Coffret gourmand chaud 16 pièces 35€ 
4 cromesquis au fromage à raclette et oignons , 
4 nems de canard confits, 
4 Croque-Monsieur, 4 gougères farcies au comté. 1/3/7/8 

Coffret prestige chaud 16 pièces 45€ 

4 bonbons de langoustine au curry breton, 4 cromesquis 
d’escargots, 4 arancini aux cèpes, 4 mini-burgers joue de 
bœuf, oignons caramélisés et truffes noire. 1/3/7/8 

Coffret gourmand froid 16 pièces 35€ 

4 choux crémeux au saumon et à l’aneth, 4 bonbons de 
fromage frais, cranberries et pistaches, 4 tartelettes 
mousse de betterave et magret séché, 4 clubs sandwich 
au poulet rôti, curry doux et pomme Granny Smith. 1/3/7/8 

Coffret prestige froid 16 pièces 45€ 

4 bonbons de foie gras aux fruits secs, 4 clubs saumon 
fumé à l’aneth, 4 blinis au crabe et crème acidulée, 4 
madeleines au brie truffé. 1/2/3/4/7/8 

Pain surprise mixte 5 saveurs 45€ 

Kit marbré de foie gras 4 personnes 60€ 
4 brioches, chutney figues, foie gras IGP du 
Périgord. 1/3/7 

Kit marbré de foie gras 6 personnes 90€ 
6 brioches, chutney figues, foie gras IGP du 
Périgord. 1/3/7 

Kit gravlax de saumon 4 personnes 60€ 
1 pain de seigle, crème aneth aux agrumes confits, 
saumon en gravlax. 1/4/7 

35€ 

Notre brioche moelleuse 4/6 personnes 12€ 

Réservations: 
+33 (0)6 43 70 58 16 - avecamour.restaurant@gmail.com 

SHOP ONLINE : www.avecamour-restaurant.com 

Les prix s’entendent nets en euro incluant la TVA. 

Disponible le 24, 25, 31 Décembre et 1er Janvier 

Réservations: 
+33 (0)6 43 70 58 16 - avecamour.restaurant@gmail.com 

SHOP ONLINE : www.avecamour-restaurant.com 

Les prix s’entendent nets en euro incluant la TVA. 

Disponible le 24, 25, 31 Décembre et 1er Janvier 
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https://avecamour-restaurant.com/nos-produits-de-fetes/
https://avecamour-restaurant.com/nos-produits-de-fetes/


PLATS À PARTAGER  ENTRÉES INDIVIDUELLES 

PLATS INDIVIDUELS 

Filet de chevreuil aux airelles 24€ 
Filet de chevreuil cuit rosé, jus réduit au vin rouge, 
airelles et gratin dauphinois. 3/7/9 

Filet de boeuf Wellington 6 personnes 180€ 

Filet de bœuf de la maison Polmard Heritage, foie 
gras, duxelles de champignons, épinard, sauce 
madère et gratin dauphinois. 1/3/7 

Bar en croûte 4 personnes 108€ 
Filet de bar de ligne en croûte feuilletée, fondue 
de poireaux, sauce crémeuse vin blanc, risotto. 
1/3/4/7 

Bar en croûte 6 personnes 162€ 
Filet de bar de ligne en croûte feuilletée, fondue 
de poireaux, sauce crémeuse vin blanc, risotto. 
1/3/4/7 

Filet de boeuf Wellington 4 personnes 120€ 
Filet de bœuf de la maison Polmard Heritage, foie 
gras, duxelles de champignons, épinard, sauce 
madère et gratin dauphinois. 1/3/7 

Risotto à la truffes 22€ 
Risotto crémeux, truffes noire de Bourgogne, jus 
court, stracciatella. 1/3/7/8 

Ravioles aux cèpes 15€ 
Raviole aux cèpes, sauce pécorino, pickles de 
champignons, éclat de noix. 3/7/8/9 

Saint-Jacques gratinées 16€ 
Saint-Jacques servies dans leur coquille, sauce 
crémeuse au vin blanc, julienne de légumes. 1/2/3/7 

Cocotte d'escargots 16€ 
Cocotte d'escargots recouverte d'une pâte 
feuilletée, sauce au crémant d'Alsace. 1/3/7 

Cocotte de poissons 26€ 
Cocotte de poissons (langoustine, lieu jaune, 
gambas et lotte), bisque de crustacés et risotto 
2/4/7/9 
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Réservations: 
+33 (0)6 43 70 58 16 - avecamour.restaurant@gmail.com 

SHOP ONLINE : www.avecamour-restaurant.com 

Les prix s’entendent nets en euro incluant la TVA. 

Disponible le 24, 25, 31 Décembre et 1er Janvier 

Réservations: 
+33 (0)6 43 70 58 16 - avecamour.restaurant@gmail.com 

SHOP ONLINE : www.avecamour-restaurant.com 

Les prix s’entendent nets en euro incluant la TVA. 

Disponible le 24, 25, 31 Décembre et 1er Janvier 

https://avecamour-restaurant.com/nos-produits-de-fetes/
https://avecamour-restaurant.com/nos-produits-de-fetes/


LES MENUS     
Noël et Saint-Sylvestre et 1er Janvier 
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MENU DE SAINT-SYLVESTRE  MENU DE NOEL 55€ 

Finger d’exception 
Bœuf & foie gras du Périgord, crème moutardée, 
gelée de Porto et pickles de grain de moutarde 

*** 
Le chapon de la ferme Hottier nourri au lait de 

brebis, en deux façons. 
Cromesquis de cuisse à la truffe noire, 

Suprême farci aux marrons, 
Jus court à la truffe 
Gratin dauphinois. 

Bûche façon tatin 
*** 

55€ 

Saint-Jacques et saumon en brioche à ma façon 

*** 

Longe de veau du Limousin 
Cuit basse température 

Cromesquis d’osso buco 
Sauce morilles 

Cocotte de crème de pommes de terre rôties. 

Bûche comme un mont blanc 

*** 
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Réservations: 
+33 (0)6 43 70 58 16 - avecamour.restaurant@gmail.com 

SHOP ONLINE : www.avecamour-restaurant.com 

Les prix s’entendent nets en euro incluant la TVA. 

Disponible le 24 et 25 Décembre 

Réservations: 
+33 (0)6 43 70 58 16 - avecamour.restaurant@gmail.com 

SHOP ONLINE : www.avecamour-restaurant.com 

Les prix s’entendent nets en euro incluant la TVA. 

Disponible le 31 Décembre 

1/3/7/8/9 1/3/7/8/9 

https://avecamour-restaurant.com/nos-produits-de-fetes/
https://avecamour-restaurant.com/nos-produits-de-fetes/


BRUNCH DE L'AN NOUVEAU 

Côté salé 

Côté sucré 

Boisson 

Bagel saumon fumé crème aneth 
Assortiment de charcuteries fines fromages et beurre 
de la laiterie d’Elvange 
Quiche aux légumes de saison au comté 
Œufs Bénédicte (muffin anglais, lard, sauce hollandaise, 
œuf parfait) 

Pain 

Croissant 
Pancakes 
Pâte à tartiner noisette et confiture maison 
Brioche perdue pomme confite / caramel fleur de sel 
Nos cookies ultra moelleux chocolat / noisette 

Jus de pomme de la cabane à jus 

42€ 

Réservations: 
+33 (0)6 43 70 58 16 - avecamour.restaurant@gmail.com 

SHOP ONLINE : www.avecamour-restaurant.com 

Les prix s’entendent nets en euro incluant la TVA. 

Disponible le 24,25 et 31 décembre et 1er Janvier 
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CÔTÉ ENFANT 

Suprême de volaille  

Mauricette jambon, comté 85g 
1/3/7/8 

Volaille de Moselle, crème de pommes de terre 
rôties, sauce aux morilles 
1/3/7 

3.5€ 

18€ 

Gratin de macaronis au comté 
1/3/7 

3/7 

12€ 

Compote de pommes 5€ 

Mousse au chocolat 5€ 

Disponible le 1er Janvier 

Réservations: 
+33 (0)6 43 70 58 16 - avecamour.restaurant@gmail.com 

SHOP ONLINE : www.avecamour-restaurant.com 

Les prix s’entendent nets en euro incluant la TVA. 

1/3/4/7/8/9 

https://avecamour-restaurant.com/nos-produits-de-fetes/
https://avecamour-restaurant.com/nos-produits-de-fetes/


LES BÛCHES  
du 24 et 25 décembre 
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8pers | 35€ 
Individuel | 7€ 

8pers | 35€ 
Individuel | 7€ 

8pers | 35€ 
Individuel | 7€ 

8pers | 35€ 
Individuel | 7€ 

8pers | 35€ 
Individuel | 7€ 

8pers | 35€ 
Individuel | 7€ 

45€ 

Bûche façon tatin et vanille 
Biscuit moelleux, crumble caramel beurre salé, 
mousse vanille onctueuse, insert pomme 
caramélisée. 1/3/7/8 

Bûche comme un snickers 
Biscuit moelleux cacao, croustillant cacahuète, 
mousse onctueuse au caramel fleur de sel, insert 
chocolat caramel 1/3/7/8 

Vacherin glace vanille / framboise 
Meringue, glace vanille, gelée de framboise, 
chantilly vanille. 3/7 

Coffret de mignardises 16 pièces 
4 Madeleines en coque de chocolat 
4 Choux croustillant noisette du Piémont 
4 Tartelettes citron meringuées 
4 Cacahuètes trompe l'oeil façon snickers 
1/3/7/8 
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Réservations: 
+33 (0)6 43 70 58 16 - avecamour.restaurant@gmail.com 

SHOP ONLINE : www.avecamour-restaurant.com 

Les prix s’entendent nets en euro incluant la TVA. 

Disponible le 24 et 25 Décembre 
Réservations: 

+33 (0)6 43 70 58 16 - avecamour.restaurant@gmail.com 

SHOP ONLINE : www.avecamour-restaurant.com 

Les prix s’entendent nets en euro incluant la TVA. 

Disponible le 31 décembre et 1er Janvier 

LES BÛCHES  
Le 24 et 25 décembre    Le 31 décembre et 1er Janvier 

Bûche comme un mont blanc 
Biscuit moelleux, croustillant amande vanille, 
mousse vanille, fondant marron, cassis. 1/3/7/8 

Bûche chocolat - passion 
Biscuit cuillère cacao, croustillant noisette, 
mousse chocolat lait, insert passion. 1/3/7/8 

Vacherin glace vanille / framboise 
Meringue, glace vanille, gelée de framboise, 
chantilly vanille. 3/7 

https://avecamour-restaurant.com/nos-produits-de-fetes/3798
https://avecamour-restaurant.com/nos-produits-de-fetes/
mailto:avecamour.restaurant@gmail.com


Liste des allergènes 

1) Gluten : seigle, orge, avoine, épautre, kamut et 
produits à base de céréales. 
2) Crustacés 
3) Oeufs et produits à base d’oeufs 
4) Poissons et produits à base de poissons 
5) Arachides et produits à base d’arachide. 
6) Soja et produits à base de soja. 
7) Lait et produits à base de lait (y compris de lactose) 
8) Fruits à coques (amandes, noisettes, noix, noix de : 
cajou, pécan, macadamia, du Brésil, du Queensland, 
pistaches) et produits à base de ces fruits. 
9) Céleri et produits à base de céleri. 
10) Moutarde et produits à base de moutarde. 
11) Graines de sésame et produits à base de graines de 
sésame. 
12) Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de 
plus de 10mg/kg ou 10 mg/l (exprimés en SO2) 
13) Lupin et produits à base de lupin. 14) Mollusques et 
produits à base de mollusques. 
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